
ベーカリー・惣菜通信
2023年8月向け提案

カゴメ株式会社



くらしの暦（主な催事・行事・記念日）

8月 催事・行事 8月 催事・行事

1 火 パインの日、バイキングの日 11 金 山の日

2 水 ハーブの日 18 金
お米の日、ビーフンの日、

健康食育の日

3 木 はちみつの日、ハモの日 25 金 サマークリスマス

4 金 ビアホールの日 27 日 ジェラートの日

6 日 ハムの日 29 火 焼肉の日

7 月 バナナの日 31 木 野菜の日

10 木 焼き鳥の日



ベーカリー向け提案



ご提案メニュー ご提案メニューに関連した
トレンド情報をご紹介します！

23年3月にリニューアルしたベーカリー用トマトケチャップとベーカリー用フライソースを
使用したメニューのご紹介です。
ケチャップの垂れにくさ、焦げ付きにくさを活かした「ウインナーロール」、ソースのとろみ
のある性状を活かした「エビフライロールサンド」です。

○ベーカリー用新商品メニューのご提案



ご提案メニュー ご提案メニューに関連した
トレンド情報をご紹介します！

イタリアで育った「菜園風グリル野菜」を使用したメニューのご提案です。
トマトソースと和えたラタトゥイユをトッピングした「夏野菜ラタトゥイユとチキン
のパン」と、マリネしてサンドメニューにした「グリル野菜マリネと生ハムのバゲッ
トサンド」のご紹介です。用途によって使い分けて頂けます。マリネには、「自
然解凍で使える」タイプのグリル野菜をお勧めします！

○8月31日は野菜の日！！



使用カゴメ商品のご紹介

トマトソース濃縮タイプ

汎用性の高いソース

ベーカリー用トマトケチャップ

パンのトッピングに最適

ベーカリー用フライソース

500mlボトル新登場！

1.800L/6
500ml/20

カツサンドやコロッケパン
など、フライ系サンドに
ピッタリのソースです。カ
ゴメ独自製法で仕上
げたソースと、野菜と果
実、ビーフの旨味をブレ
ンドして仕上げました。

1㎏/12

垂れにくい・沁みにく
い・焦げ付きにくい
ベーカリー向けトマト
ケチャップ

約２倍に濃縮したト
マトソースですので、コ
スト削減になります。
また、お好みの濃さに
調整しお使いいただく
ことが可能です。軽い
味付けで汎用性の高
いトマトソースです。

500G/24
１㎏/12、3㎏/4

菜園風グリル野菜のミックス

イタリアの大地の恵み

自然解凍で使える ざく切り４種ミックス

そのまま使えて手間いらず！

1㎏/10

４種類のイタリア産野
菜をノンオイルでグリル
し、ミックスしました。料
理に具材感・野菜の
彩りを手軽に付与でき
ます。さらに加熱せずに、
自然解凍でお使いい
ただける利便性をプラ
スしました。

600g/10

４種類のグリルしたイ
タリア野菜をミックスし
ました。煮込み料理、
パスタソースの具材等
に最適です。



惣菜向け提案



８月のチラシテーマ(前年)

前月同様チラシ全体は前年比102％

テーマ：盆の帰省再開影響で、「盆」「家族・団らん」「焼肉」が圧倒的な上位に

※出典:チラシタイトル100全国100社分析

2022年08月度 ：2022年08月01日～ 2022年08月28日

順位 タイトル分類 のべ掲載数 前年差

1 盆 258 (8)

2 家族・団らん 100 (-11)

3 土用 75 (75)

4 感謝 63 (-7)

5 夏休み 46 (8)

6 焼き肉の日 34 (-18)

7 防災 28 (-4)

8 パーティー 27 (13)

9 冷蔵庫満タン 26 (4)

10 家飲み・居酒屋 24 (-28)

12 野菜の日 20 (⁻17)

2022年08月度 ：2022年08月01日～ 2022年08月28日

順位 メニュー分類 のべ掲載数 前年差

1 焼肉 231 (-28)

2 寿司 180 (12)

3 刺身 155 (-3)

4 ごちそう 120 (11)

5 おつまみ 101 (-15)

6 手軽・簡単 87 (-25)

7 デザート 75 (9)

8 ステーキ 68 (-12)

9 天ぷら 59 (5)

10 おもてなし 56 (20)



ご提案メニュー

メニュー名
牛焼肉とごろごろ野菜の

ガーリックライス
カリーブルスト

画像

使用製品 ・農園風イタリアンミックス（ごろごろカット）
・スパイシーカリーケチャップ１７０ｇ
・冷凍スモールポテトのグリル

夏の

旨辛

メニュー名 彩り野菜と鶏肉の黒酢あん オードブル

画像

使用製品 ・農園風イタリアンミックス（ごろごろカット）
・トマトケチャップ ミニパック8g
・中濃ソース醸熟 ミニパック
・冷凍イタリアポテトのグリル（ハーフカット）

皆で集まるお盆に
オードブル×野菜

の組合せも
いかがでしょうか！

夏の

旨辛

家族
団らん

8/31
野菜
の日

この時期にあう、野菜メニューを
ご提案します！



使用カゴメ商品のご紹介

農園風イタリアンミックス(ごろごろカット)

ズッキーニ、黄ズッキーニ、赤
ピーマンをざっくりと大きめに
カットして、ノンオイルでグリル、
ミックスしました。ごろごろとし
た野菜がメニューの彩りを華
やかにします。1kg/10

＊調理方法＊
スチコン調理
ホットエアーモード180℃×15分

油調 170℃×1分～1分半

トマトケチャップ 特級
ミニパック

8g×40/15
12g×40/15

完熟トマトを使用し、色とコクを大切にし
て作ったJAS特級
グレードのトマトケチャップです。

中濃ソース醸熟
ミニパック

8g×40/15

野菜・果実とスパイスをブレンドし、味を
まろやかにする独自の醸熟製法で作り
ました。個包装にJANと賞味期限の記
載があります。

冷凍 スモールポテトのグリル

1kg/6

果肉が黄色味
をおび、しっとりと
した食感のポテ
トです。冷めて
もおいしくお召し
上がりいただけ
ます。

冷凍イタリアポテトのグリル
(ハーフカット)

1㎏/6

黄色味をおびた、しっとりとした食感の
イタリアのじゃがいもの皮をむき、ハーフ
カットし、ノンオイルでグリル、冷凍しま
した。油調4分でも調理できます。

スパイシーカリーケチャップ

170g/20×2H

クミン、コリアン
ダーをアクセント
に複数のスパイ
スを加えたスパイ
シーで厚みのあ
る味わいが特長
のケチャップです。



今後とも変わらぬご愛顧賜りますよう、

よろしくお願いいたします。
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