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げつ すい もく きんか ど にち

みが なったひから、きおん（さいこう、さいてい)の きろくを つけて みましょう。
どこで みの いろが かわったか しるしを つけておくと ぜんぶで なんどに なると みのいろが かわったか しらべることが できるよ。

なまえおんどきろく

KAGOME ベジ・キッズ考える力プログラム　ｶﾘｷｭﾗﾑｼｰﾄ

先生へ
毎日の最低気温と最高気温を記録しておくと、ガイドブックP32「ちょこっと科学の時間」とP34「実の色が変わるよ！」に掲載しているトマトの色づきの積算温度を確認することが
出来ます。皆で育てているトマトは何度で赤くなることが出来たかぜひ確認してみてください。※青い実がなってから、概ね1000℃～1100℃になると収穫できるといわれています。
平均気温のもとめ方：（最低気温＋最高気温）÷２
積算温度のもとめ方：前日の平均気温＋当日の平均気温　※平均気温の累計が積算温度になります。


