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カゴメ株式会社

ベーカリー通信
2024年７月向け提案

※厚生省が推進する健康日本21では、
１日350g以上野菜を摂ることを目標としています。
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くらしの暦（主な催事・行事・記念日）

7月 催事・行事 7月 催事・行事

１ 月 半夏生 10 水 納豆の日

2 火 うどんの日、タコの日 14 日 ゼラチンの日

3 水 ソフトクリームの日 15 月 海の日、マンゴーの日

4 木 梨の日 16 火 駅弁記念日

5 金 穴子の日 20 土 ハンバーガーの日

6 土 サラダ記念日 24 水 土用丑の日

7 日
七夕、乾麺の日、
冷やし中華の日

27 土 スイカの日

8 月 チキン南蛮の日
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メニュー名 野菜でカラフルクロックムッシュ オニオンスープ風バケット

画像

使用製品

・ズッキーニのグリル（銀杏カット）
・黄ズッキーニのグリル（銀杏カット）
・パンプキンピューレー
・コーンピューレー
・国産ほうれん草ピューレー

・オニオンソテー ダイス３０
（国産たまねぎ使用）

ご提案メニュー
この時期にあう、
野菜メニューをご提案します！

7月にはパリオリンピックが開催されます。フランス感を取り入れて、野菜ピュー
レーでカラフルに仕上げたクロックムッシュやオニオンソテーを使用することで手
軽にオニオングラタン風に仕上げることができるバケットメニューのご提案です。
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メニュー名
カラフル野菜とジェノベーゼの

ベーコンエピ
ベーコンとグリル野菜の
ラタトゥイユ風ピザ

画像

使用製品
・カゴメ冷凍菜園風グリル野菜のミックス
・カゴメ冷凍ジェノベーゼ

・スーゴディポモドーロ２５５０ｇ
・カゴメ冷凍イタリアンＧ野菜Ｍラタトゥイユ風

ご提案メニュー
この時期にあう、
野菜メニューをご提案します！

フランス語で「麦の穂」を意味するエピを、カラフル野菜とジェノベーゼを加えて
アレンジしたベーコンエピと、ラタトゥイユ風に味付けされたグリル野菜を使用し
たベーコンとグリル野菜のラタトゥイユ風ピザのご提案です。
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黄ズッキーニのグリル
（銀杏カット）

500g/10

地中海性気候で育った彩り鮮やかなイタリア
産黄ズッキーニを銀杏切りして、グリルしました。
ほのかな甘味があり、幅広いメニュー、トッピン
グにお使いいただけます。

ズッキーニのグリル（銀杏カット）

500g/10

地中海性気候で育った彩り鮮やかなイタリア産
ズッキーニを銀杏切りして、グリルしました。

国産ほうれん草ピューレー

国産ほうれん草を冷凍状態のまま細かく破砕し
ました。食感がなめらかで、加熱による劣化が少
なく素材本来の風味が保たれています。

コーンピューレー

とうもろこしを冷凍状態のまま細かく破砕しました。
食感がなめらかで、加熱による劣化が少なく素材
本来の風味が保たれています。

パンプキンピューレー

1㎏/5×2B

冷凍状態のかぼちゃを細かく破砕し、冷凍にし
ました。食感がなめらかです。加熱済みですので
そのままでもご利用いただけます。

オニオンソテー ダイス３０
（国産たまねぎ使用）

国産たまねぎを生たまねぎ重量の約30％まで
炒めました。たまねぎと大豆油のみを使用した
「甘みと旨み」が凝縮され便利な野菜素材です。

使用商品のご紹介

1㎏/5×2B 1㎏/5×2B 1㎏/5×2B

※商品の供給状況につきましては、担当の営業にお問い合わせください
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スーゴディポモドーロ

旬に収穫されたイタリアの完熟トマトをイタリア現地で加工
したあらごし状のトマトソースです。ベースとなる調味を済ま
せておりますので、味を調えるだけで、おいしく仕上がります。

ジェノベーゼ

200g/20

チーズ、松の実、アンチョビを使った、バジルの風味豊かな
ソースです。ピザ、パスタなど幅広い料理にお使いいただけ
ます。

2550g/6

菜園風グリル野菜のミックス

600g/10

地中海性気候で育った彩り鮮やかな４種類のイタリア
産野菜を具材感のあるサイズにカット、グリル加工した
ミックス品です。料理に具材感・野菜の彩りを手軽に付
与できます。

イタリアングリル野菜ミックス ラタトゥイユ風

600g/10

地中海性気候で育った彩り鮮やかなイタリア産野菜をカット
し、ノンオイルでグリルした後に、ラタトゥイユ風に味付けしまし
た。彩りの良さ、グリルによって引き出された野菜の旨味、甘
味、香ばしさ、そして調味済の手軽さが特長です。

使用商品のご紹介

※商品の供給状況につきましては、担当の営業にお問い合わせください
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カゴメ飲料のご紹介

野菜生活シリーズ

野菜生活100
オリジナル

野菜生活100
ベリーサラダ

野菜生活100
マンゴーサラダ

野菜生活100
アップルサラダ Smoothieシリーズ

バリエーション豊富な
カゴメの飲料をご提案！

お店の冷ケースに野菜飲料シリーズも並べませんか？

野菜一日
これ一本

野菜一日これ一本
Light

野菜一日これ一本
トリプルケア

野菜一日これ一本シリーズ
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今後とも変わらぬご愛顧賜りますよう、

よろしくお願いいたします。
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