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2026年 年間くらしの暦（主な催事・行事・記念日）

月 催事・行事 月 催事・行事

1月
１元旦/7七草/

12成人の日・いいにんじんの日/
31愛菜の日

7月
2半夏生・タコの日/7七夕/

8チキン南蛮の日/15マンゴーの日/
20ハンバーガーの日/26土用の丑の日

2月
3節分・乳酸菌の日/
9肉の日/11建国記念日

14バレンタインデー/23天皇誕生日
8月

1パインの日/3はちみつの日/
6ハムの日/7バナナの日/11山の日

31野菜の日

3月
1デコポンの日/3ひなまつり/

7メンチカツの日/10ミートソースの日
/14ホワイトデー/15オリーブの日

9月
1キウイの日/21敬老の日/
23秋分の日/25中秋の名月
29洋菓子の日/30クルミの日

4月
4あんパンの日/5イースター/

12パンの記念日/14オレンジデー/
29昭和の日

10月
1コーヒーの日/10トマトの日/
13豆・サツマイモの日/

15きのこの日/31ハロウィン

5月
3憲法記念日/4みどりの日/

5こどもの日/6コロッケの日/10母の日/
15ヨーグルトの日/29エスニックの日

11月
3サンドウィッチの日/7ソースの日/

11チーズの日/15七五三/20ピザの日
22いい夫婦の日/23勤労感謝の日

6月
4蒸しパンの日/6ロールケーキの日/
15生姜の日/18おにぎりの日/
21父の日/22かにの日

12月
1ワッフルの日/3くるみパンの日
22冬至/24クリスマスイブ/
25クリスマス/31大みそか
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パンの定点調査

11月のベースソースは、マヨネーズ・カレーソース・トマトソースが
上位で定番化がみられる。具材はチーズ・玉ねぎが引き続き中心
食材。ランク外だが秋冬らしくきのこ類やかぼちゃが多く見られた。

具材ランキング

１位 チーズ（78件）

２位 玉ねぎ（73件）

３位 ベーコン（38件）

◆2025年11月 パンのベースソース別構成比

カゴメ調べ：ベーカリーチェーン６社 2025年11月

0% 20% 40% 60% 80% 100%

その他 マヨネーズ カレーソース

トマトソース ソース無 ホワイトソース

チーズソース バジルソース ミートソース

和風・照り焼きソース トマトケチャップソース
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ご提案メニュー

トッピングで上位のチーズを使ったメニューのご紹介
11月11日はチーズの日！トマトとチーズは相性も抜群！！

メニュー名
ボロネーゼとウインナーの
チーズたっぷりピザ

チーズカチャトーラパン

画像

使用製
品 ・ボロネーゼフィリング

・冷凍イタリアングリル野菜ミックスラタトゥイユ風

・トマトソース濃縮タイプ

作成中
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ご提案メニュー

メニュー名 白身フライのタルタルドック チキンサルサバーガー

画像

使用製
品 ・具だくさん野菜のソース オニオン ・ザク切り野菜のソース サルサ

家庭用新商品「具だくさん野菜のソース オニオン」と「ザク切り野菜
のソース サルサ」を使ったメニューをご提案
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使用商品のご紹介

ザク切り野菜のソース サルサ

200g/10×3B

完熟トマト、ザク切りのハ
ラペーニョ、ピーマン、玉ね
ぎが入ったボトルタイプのサ
ルサ。具材感や食感を楽
しめて、かけるだけで手軽
にメニューに華やかさをプラ
スする野菜のソース！

ボロネーゼフィリング

500g/10

合挽き肉（牛肉、豚
肉）を、赤ワインと完熟
トマトでじっくり煮込んだ
ボロネーゼフィリングです。
肉の旨味が活きた、しっ
かりとした味わいが特長
です。

具だくさん野菜のソース オニオン

たっぷり入った玉ねぎの具
材感と食感を楽しめて、
かけるだけで手軽にメ
ニューに華やかさをプラス
する野菜のソース！

200g/10×3B

トマトソース濃縮タイプ

1㎏/12
500G/24

約２倍に濃縮したトマト
ソースですので、コスト削
減になります。また、お好
みの濃さに調整しお使い
いただく事が可能です。
軽い味付けで汎用性の
高いトマトソースです。
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使用商品のご紹介

イタリアングリル野菜ミックス
ラタトゥイユ風

地中海性気候で育った
彩り鮮やかなイタリア産
野菜をカットし、ノンオイ
ルでグリルした後に、ラタ
トゥイユ風に味付けしまし
た。野菜の彩りの良さ、
グリルによって引き出され
た野菜の旨味、甘味、
香ばしさ、そして調味済
の手軽さが特長です。

600g/10
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野菜生活１００シリーズ

お店の冷ケースに野菜飲料シリーズを並べて買い上げ点数UP

オリジナル ベリーサラダ マンゴーサラダ アップルサラダ
野菜一日
これ一本

野菜一日これ一本
Light

野菜一日これ一本
トリプルケア

野菜一日これ一本シリーズ

カゴメ飲料のご紹介

グリーンスムージー ビタミンスムージー バナナ＆アーモンド
スムージー

アサイー＆ベリー
スムージー

アーモンド・ブリーズ

無糖微糖

※牛乳ではありません。

プロテイン
アーモンドミルクラテ

プロテイン
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今後とも変わらぬご愛顧賜りますよう、

よろしくお願いいたします。
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