
調理場の課題を一挙に解決！
カゴメ冷凍オニオンソテーシリーズ

調理の手間
（コスト）削減

特長
1

皮むきやカットの手間を省けるので、下ごし
らえの時間が短縮され、これらの作業にかかる
光熱費や人件費の削減にもつながります。

特長
2 安定品質

収穫時期による品質のバラつきが
少ないので、料理のクオリティ安定
化に役立ちます。調理者・工場によ
るバラつきも生じません。皮や焦げ
の混入リスクも低減できます。

特長
3 おいしさUP

短い調理時間でも、たまねぎの生の臭いを抑制、たまねぎを炒めた際
に生じる「うま味」「甘味」を付与することができ、おいしさが向上します。
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オニオンソテー シリーズラインアップ

全部で1
5種類！

豊富な
バリエー

ション

をご用意



ソテー度合い、形状で選べる15種類。

オニオンソテーシリーズ ラインアップ

カゴメフードサービス 検索

1142-136）110（.LET北　海　道　支　店
6257-802）220（.LET東 北 支 店
6313-536）910（.LET北 東 北 営 業 所
1771-7666）30（.LET東 京 支 店
1862-006）840（.LET関 信 越 支 店

1853-159）250（.LET名 古 屋 支 店
5141-852）450（.LET静 岡 営 業 所

1112-2936）60（.LET大 阪 支 店
1523-162）280（.LET中 四 国 支 店

7667-342）680（.LET岡 山 営 業 所 7960-868）890（.LET沖 縄 営 業 所

0625-792）990（.LET鹿 児 島 オ フ ィ ス   

1058-3265）30（.LET東 京 本 社

2611-167）290（.LET九 州 支 店

8317-128）780（.LET高松エリアオフィス
0965-909）980（.LET松山エリアオフィス5086-402）670（.LET北 陸 営 業 所
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90 70 50 30 20

・・・国産 ・・・中国産

商品名に記載されている90・70・50・30・20の数字は、生たまねぎの重
量を100とした場合のおおよその重量比を表したものです。ソテー度合いを数字で表示

具材感を付与 コクを付与

国産70 中国産70 国産50 中国産50 国産30 中国産30 中国産20

ピラフ、チキンライス、
トマトソース等 ハンバーグ等 ミートソース等 カレー・シチュー等

ダ
イ
ス
カ
ッ
ト

国産90 国産70 中国産70 中国産50国産50 国産30 中国産30
シーフードマリネ等 グラタン、パスタ等 肉・魚介のソテーソース、

生姜焼き、牛丼等 オニオンスープ等

ス
ラ
イ
ス
カ
ッ
ト

国産70
オニオンドレッシング等

ピ
ュ
ー
レ
ー

ピューレーの特長
すりおろし状になっているので、
ドレッシングなどなめらかに

仕上げたいものに
適しています。

キャラメル感が
ポイント！

濃い焼き色、香ばしい香り、
ほどよい苦味が特長。
調理感やコクを
付与します。

たまねぎ（淡路島） たまねぎ（国産）、大豆油、（一部に大豆を含む）たまねぎ（国産）、大豆油、（一部に大豆を含む）

1kgフィルムパック／5×2

２年

オニオンソテー
ダイス70

（国産たまねぎ使用）

オニオンソテー
ダイス50

（国産たまねぎ使用）

オニオンソテー
ダイス30

（国産たまねぎ使用）

オニオンソテー
スライス70

（国産たまねぎ使用）

オニオンソテー
スライス50

（国産たまねぎ使用）

オニオンソテー
スライス30

（国産たまねぎ使用）

オニオンソテー
スライス90

（国産たまねぎ使用）
淡路島産たまねぎ限定

オニオンソテー
ピューレー70

（国産たまねぎ使用）
商品名

原材料名

商品コード 5333 5332 5331 4368 5336 5335 5334 4386

内容量／入数

賞味期間

商品名

たまねぎ、大豆油、（一部に大豆を含む）

1kgフィルムパック／5×2

２年

オニオンソテー（C）
ダイス30
（中国産）

オニオンソテー（C）
スライス70
（中国産）

オニオンソテー（C）
ダイス70
（中国産）

オニオンソテー（C）
ダイス50
（中国産）

オニオンソテー（C）
スライス50
（中国産）

オニオンソテー（C）
スライス30
（中国産）

オニオンソテー（C）
ダイス20
（中国産）

原材料名

賞味期間

商品コード 5114 5105 5103 5554 5115 5106 5104

内容量／入数


