
夏は野菜が不足しがち。
積極的に摂りたいのは 夏野菜をたくさん使うメニューは

■ラタトゥイユは作り手にもメリット大！
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テイクアウト
デリバリーにも！

【冷凍】
菜園風
グリル野菜の
ミックス

600g/10

【冷凍】
イタリアン
グリル野菜
ミックス
ラタトゥイユ風
600g/10

【冷凍】
農園風
イタリアン
ミックス
ごろごろカット
1㎏/10 

【冷凍】
イタリアングリル
野菜ミックス
ゴロゴロ野菜
ハーブ仕立て
600g/10　

【冷凍】
菜園風野菜の
カポナータ

500g/10

【常温】
ダイス
トマトソース

1㎏/12

【常温】
4種野菜と
完熟トマトの
ラタトゥイユ
フィリング
500g/10

イタリア産野菜
味付け調味無し

イタリア産野菜
味付け調味済み

具材感が
特徴

パン調理に
最適


