
カゴメからこの秋鮮烈デビュー！！カゴメからこの秋鮮烈デビュー！！
イタリアからオレンジ色の贈り物イタリアからオレンジ色の贈り物

あざやかなオレンジ色は視覚を刺激し、
料理への期待感を広げてくれます」

すっきりとした甘さと風味、しっとり感で
定番メニューが生まれ変わります」

　創業50年を超える、日本を代表する創作イタリア料理の
老舗イル・キャンティ。全国に53店を展開している。ロング
セラー店として変わらぬ人気を集めているのは、常に現地イ
タリアの情報に注目し新しい食材やワインを発掘、メニュー
に積極的に採用してきているからだ。イル・キャンティでは、
お客は常に最新の進化したイタリア料理を楽しむことができ
るのだ。
　そんなイル・キャンティのメニュー統括担当、岡田宏一副
社長が今注目し大きな期待を寄せているのは、カゴメがこの
秋新発売する冷凍イタリア産グリル野菜シリーズの『オレン
ジスイートポテトのグリル（ダイスカット）』だ。「あざやかな
オレンジ色は、料理にとって大切な視覚への大きな刺激を与
え、お客様のワクワク感を広げてくれます」。「すっきりとした
甘さと風味、しっとりとした食感は、定番メニューをリフレッ
シュしてくれます」と高く評価する。
　この秋にカゴメより発売するもう１つの商品『自然解凍で
使える サイコロカット ５種ミックス』を使った料理１品を含
む、イル・キャンティでもオン・メニューしたいという料理を
４品提案して頂いた。岡田宏一  岡田宏一  副社長副社長
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創作イタリア料理の老舗
イル・キャンティ

岡田宏一副社長も早速熱視線
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9月24日
新発売

Po i n t 1Po i n t 1
鮮やかなオレンジ色

メニューを鮮やかに彩る。
※オレンジ色はβ-カロチン由来

Po i n t 2Po i n t 2
甘さすっきり、しっとり食感

前菜からスイーツまで、色 な々
メニューに使用可能。

Po i n t 3Po i n t 3
必要な分だけ使える

カット・グリル・バラ凍結済みで
使いたいときに使いたい分だけ
使用可能。
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オレンジスイートポテトのニース⾵サラダ

【材料】
オレンジスイートポテトのグリル…50g
（温めてからマッシュする）
ブラックオリーブカット…８個
オクラ…２本
ツナ…３０g
フルーツトマト…２個
ゆで卵…１個（4/1 カット）
アンチョビフィレ…１本（4/1 カット）

☆食材を皿に盛り、イルキャンティドレ
ッシングで仕上げる

通
は
ジ
ャ
ガ
イ
モ
を
使
う
ニ
ー
ス
風
サ
ラ
ダ
を
オ

レ
ン
ジ
ス
イ
ー
ト
ポ
テ
ト
で
作
り
ま
し
た
。
ジ
ャ

ガ
イ
モ
に
は
な
い
独
特
の
す
っ
き
り
と
し
た
甘
味
が
あ

り
、
色
の
イ
ン
パ
ク
ト
と
と
も
に
お
客
様
に
喜
ん
で
い

た
だ
け
る
と
思
い
ま
す
。
意
外
に
水
分
が
あ
り
、
し
っ

と
り
と
し
て
い
る
の
で
ス
プ
ー
ン
で
ほ
ん
の
少
し
、
食

感
を
残
し
な
が
ら
つ
ぶ
し
て
使
い
ま
し
た
。
ほ
の
か
な

上
品
な
香
り
が
あ
り
、
と
て
も
美
味
し
く
仕
上
が
り
ま

す
。
イ
ル
・
キ
ャ
ン
テ
ィ
の
オ
リ
ジ
ナ
ル
ド
レ
ッ
シ
ン
グ

と
の
相
性
も
ぴ
っ
た
り
で
す
。
ニ
ー
ス
風
サ
ラ
ダ
の
よ

う
に
い
ろ
い
ろ
な
具
材
を
楽
し
む
料
理
に
は
彩
も
よ
く
、

料
理
人
に
と
っ
て
大
変
重
宝
す
る
食
材
で
す
ね
。

普

“お客様に驚きを”と常に考えてい
ますので、オレンジスイートポテト
の独自性は料理人にとってうれし
い存在。今回のような使い方の他
にも、じっくりとバターでグラッセ
して甘味が引き立っておいしいコン

トルノに、つぶしてニョッキや、裏ごししてソースに
するなどいろいろな利用法が浮かんできます。また、
野菜は時間とともにくすんだり、風味が無くなってし
まいますが、『オレンジスイートポテト』も『サイコ
ロカット ５種ミックス』も、カゴメさんの冷凍技術
や加工技術で風味も逃さず、色合いも保たれたまま
で非常に扱いやすいですね。
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【材料】
尾付きエビ…3尾(フリット粉で揚げる)
オレンジスイートポテトのグリル…７０g
ガーリックオイル…３０g
オリーブオイル…５０cc
ガルム…５g
⽷唐⾟⼦…少々
塩・胡椒…少々

☆スキレットに材料を入れ、1分程中火
でオイルをわかしてできあがり

レ
ン
ジ
ス
イ
ー
ト
ポ
テ
ト
は
、
イ
タ
リ
ア
で
は
素

揚
げ
を
し
て
塩
を
ま
ぶ
し
て
食
べ
る
の
が
人
気

だ
そ
う
で
す
。
オ
イ
ル
と
の
相
性
が
よ
い
こ
と
を
活
か

し
て
、
ア
ヒ
ー
ジ
ョ
に
し
ま
し
た
。
に
ん
に
く
、
オ
リ

ー
ブ
オ
イ
ル
に
ペ
ペ
ロ
ン
チ
ー
ニ
は
糸
唐
辛
子
を
使
い

ま
し
た
。
ア
ー
リ
オ
オ
ー
リ
オ
ペ
ペ
ロ
ン
チ
ー
ニ
は
、
オ

レ
ン
ジ
ス
イ
ー
ト
ポ
テ
ト
の
甘
さ
を
引
き
立
て
て
く
れ
、

本
当
に
よ
く
合
い
ま
す
。
仕
込
み
に
時
間
も
手
間
も
か

か
ら
ず
、
色
合
い
と
味
わ
い
を
ス
ト
レ
ー
ト
に
お
客
様

に
味
わ
っ
て
い
た
だ
き
、
楽
し
ん
で
い
た
だ
け
る
料
理

が
簡
単
な
オ
ペ
レ
ー
シ
ョ
ン
で
提
供
で
き
ま
す
。
こ
こ
で

は
、
尾
付
き
の
エ
ビ
を
使
い
ま
し
た
が
、
ア
レ
ン
ジ
も

自
在
で
す
。

オ

クリスピーシュリンプとオレンジスイートポテトの
ガーリックアヒージョ

撮影はキャンティ・クアトロ・シェルクラブ
東京都渋谷区笹塚1-50-1
Daiwa笹塚タワー 1F ℡03-3485-1122

サラダでオイルで

カゴメ「自然解凍で使える」シリーズ
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【材料】
マリネ液（EXバージンオリーブオイル６０g、ラ
イム１個、はちみつ１５g）
帆⽴⾙柱…１粒
オリーブオイル…30cc
にんにくアッシェ…5g
アンチョビペースト…3g
Fブイヨン…3g
リゾット⽶…80g
サイコロカット５種ミックス…80g
（飾り）スプラウト

☆帆⽴⾙柱をブランチングし、４つ割りにして
マリネ液でマリネする。オリーブオイルに、に
んにくアッシェ、アンチョビペーストを入れ⾹り
だしをする。ブイヨンを⼊れながら、リゾットを
作る。８割り炊き上がったところでサイコロカッ
ト５種ミックスを入れて仕上げる。出来上がっ
たら、急冷で冷ましお⽫に盛り付ける。

菜
と
し
て
最
近
大
人
気
の
冷
製
リ
ゾ
ッ
ト
が『
自

然
解
凍
で
使
え
る 

サ
イ
コ
ロ
カ
ッ
ト 

５
種
ミ
ッ

ク
ス
』（
以
下
、『
サ
イ
コ
ロ
カ
ッ
ト 

５
種
ミ
ッ
ク
ス
』）

が
あ
れ
ば
簡
単
に
作
れ
ま
す
。
お
米
と
『
サ
イ
コ
ロ
カ

ッ
ト 

５
種
ミ
ッ
ク
ス
』
は
、
１
対
１
の
割
合
で
、
彩
り

も
美
し
く
野
菜
の
風
味
が
た
っ
ぷ
り
楽
し
め
る
リ
ゾ
ッ

ト
に
仕
上
が
り
ま
す
。『
サ
イ
コ
ロ
カ
ッ
ト 

５
種
ミ
ッ
ク

ス
』
は
彩
り
豊
か
な
イ
タ
リ
ア
産
野
菜
を
使
用
し
、
グ

リ
ル
製
法
に
よ
り
旨
み
・
甘
み
を
凝
縮
。
し
か
も
、
自

然
解
凍
で
使
え
る
の
で
、
と
に
か
く
便
利
で
す
ね
。

前

り
ぬ
い
た
ズ
ッ
キ
ー
ニ
に
ボ
ロ
ー
ニ
ャ
風
ソ
ー
ス

を
敷
き
詰
め
、
オ
レ
ン
ジ
ス
イ
ー
ト
ポ
テ
ト
を
載

せ
て
オ
ー
ブ
ン
で
焼
き
上
げ
ま
し
た
。
夏
野
菜
と
オ
レ

ン
ジ
ス
イ
ー
ト
ポ
テ
ト
の
甘
味
を
オ
ー
ブ
ン
焼
き
に
す

る
こ
と
で
、
イ
タ
リ
ア
風
に
仕
上
が
る
の
で
は
と
思
い

古
典
的
な
フ
ァ
ル
ス
に
し
ま
し
た
。
オ
レ
ン
ジ
ス
イ
ー
ト

ポ
テ
ト
と
ズ
ッ
キ
ー
ニ
の
爽
や
か
な
甘
味
が
ミ
ー
ト
ソ

ー
ス
と
引
き
立
て
あ
っ
て
、
美
味
し
く
な
り
ま
す
。
オ

レ
ン
ジ
ス
イ
ー
ト
ポ
テ
ト
は
何
も
手
を
加
え
ず
、
そ
の

ま
ま
使
い
ま
し
た
。

く 【材料】
ズッキーニ…半分（くり抜く）
ミートソース…４０g
デミグラスソース…１０g
オレンジスイートポテトのグリル…３０g

☆くり抜いたズッキーニのアッシェとミー
トソース３０g デミグラス１０gでソースを
作る。くり抜いたズッキーニにソースを
敷き、オレンジスイートポテトのグリル３
０gを乗せ１８０度のオーブンで１５〜２０
分焼く。仕上げに削りパルメザンチー
ズをかけて、フレッシュタイムを乗せる

ズッキーニのファルス　オレンジスイートポテトのボローニャ⾵

帆⽴のインサラータリゾット帆⽴のインサラータリゾット
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焼き上げて

カゴメ「自然解凍で使える」シリーズ
ごろごろカット
3種ミックス

ざく切り
４種ミックス

かんたん
4種豆ミックス

「
自
然
解
凍
で
使
え
る
」

「
自
然
解
凍
で
使
え
る
」

シ
リ
ー
ズ
に
新
製
品

シ
リ
ー
ズ
に
新
製
品

こだわりのグリル製法
ごだわりのグリル製法に
より、水分を飛ばすこと
で、旨み、甘みを凝縮。
ドリップも少ない

利便性
自然解凍でそのまま使
用可能。また、バラ凍結
済みで使いたいときに
使いたいだけ使用可能。

５種類の野菜使用
地中海気候で育った彩
り豊かなイタリア野菜、
ズッキーニ、黄ピーマン、
赤ピーマン、たまねぎ、
にんじんの５種類を約1
㎝にカット。

9月24日
新発売


