
料理人＝「路地裏カフェ」開発本部本部長 西濱智成氏
使用食材＝「紫ポテトのグリル」「オレンジスイートポテトのグリル」

（カゴメ）

「
紫
と
オ
レ
ン
ジ
色
は
ど
ち

ら
も
、
色
の
鮮
や
か
さ
が
印
象

的
。
さ
ま
ざ
ま
な
料
理
で
〝
色

遊
び
〟
が
で
き
そ
う
で
す
」
と
、

同
店
の
メ
ニ
ュ
ー
開
発
を
担
当

す
る
コ
コ
ロ
オ
ド
ル
の
西
濱
智

成
本
部
長
は
評
価
す
る
。

ま
ず
「
紫
ポ
テ
ト
の
グ
リ

ル
」
を
使
っ
て
考
案
し
た
の
が
、

本
品
を
シ
ュ
レ
ッ
ド
チ
ー
ズ
で

焼
き
固
め
た
「
紫
ポ
テ
ト
の
カ

リ
カ
リ
チ
ー
ズ
ガ
レ
ッ
ト
」。

一
般
的
な
ジ
ャ
ガ
イ
モ
で
も
作

り
や
す
い
バ
ル
料
理
だ
が
、
紫

ポ
テ
ト
の
色
が
差
別
化
の
武
器

に
な
る
と
見
込
ん
だ
。

「
成
人
し
た
Z
世
代
が
お
酒

と
一
緒
に
楽
し
む
夜
カ
フ
ェ
メ

ニ
ュ
ー
に
ぴ
っ
た
り
で
す
。
独

特
な
色
で
す
が
、
韓
国
で
は
紫

サ
ツ
マ
イ
モ
の
ス
イ
ー
ツ
が
ブ

ー
ム
。
日
本
で
も
若
者
は
食
材

の
色
を
〝
映
え
〟
の
一
要
素
と

し
て
楽
し
ん
で
い
ま
す
」
と
西

濱
氏
は
外
食
ト
レ
ン
ド
と
の
相

性
の
よ
さ
を
強
調
す
る
。

さ
ら
に
「
冷
凍
の
ま
ま
調
理

で
き
、
熱
が
入
れ
ば
完
成
。
時

短
調
理
に
最
適
で
す
。
青
果
の

ジ
ャ
ガ
イ
モ
は
熱
の
入
り
方
が

ム
ラ
に
な
り
が
ち
だ
が
、
同
品

な
ら
ホ
ク
ホ
ク
食
感
の
仕
上
が

り
を
均
一
に
表
現
で
き
る
。
グ

リ
ル
野
菜
は
さ
ま
ざ
ま
な
面
で

調
理
効
率
化
に
役
立
つ
」
と
現

場
で
使
い
や
す
い
商
品
設
計
に

感
心
す
る
。

「
オ
レ
ン
ジ
ス
イ
ー
ト
ポ
テ

ト
の
グ
リ
ル
」
で
は
、
カ
フ
ェ

飯
ら
し
い
ワ
ン
プ
レ
ー
ト
メ
ニ

ュ
ー
「
オ
レ
ン
ジ
ス
イ
ー
ト
ポ

テ
ト
た
っ
ぷ
り
の
ス
パ
イ
ス
チ

キ
ン
ラ
イ
ス
」
を
試
作
。
イ
ン

ド
料
理
の
ビ
リ
ヤ
ニ
を
ヒ
ン
ト

に
ク
ミ
ン
な
ど
の
香
辛
料
を
ふ

ん
だ
ん
に
使
い
つ
つ
、
同
品
を

彩
り
と
甘
味
に
活
用
し
た
。

「
イ
タ
リ
ア
産
サ
ツ
マ
イ
モ

特
有
の
す
っ
き
り
と
し
た
甘
さ

は
、
酸
味
や
辛
味
と
合
わ
せ
た

方
が
生
き
る
と
直
感
し
ま
し
た
。

狙
い
通
り
、
既
存
の
ス
パ
イ
ス

料
理
に
は
な
い
個
性
と
な
り
ま

し
た
」
と
西
濱
氏
は
満
足
げ
だ
。

「
秋
の
ハ
ロ
ウ
ィ
ン
な
ど
、

季
節
イ
ベ
ン
ト
向
け
の
メ
ニ
ュ

ー
作
り
に
ア
イ
デ
ア
が
ふ
く
ら

み
ま
す
」
と
、
西
濱
氏
は
次
の

展
開
に
向
け
て
構
想
を
練
り
始

め
て
い
る
。

紫とオレンジの彩りで
“映え“映え力”強化

　

Ｊ
Ｒ
千
葉
駅
に
ほ
ど
近
い
「
路
地
裏
カ
フ
ェ 

千
葉

店
」
は
、
ワ
ン
プ
レ
ー
ト
メ
ニ
ュ
ー
、
ス
イ
ー
ツ
、

お
つ
ま
み
と
充
実
し
た
フ
ー
ド
メ
ニ
ュ
ー
で
全
時
間

帯
が
賑
わ
う
繁
盛
店
。
遊
び
心
あ
る
料
理
が
集
客

の
カ
ギ
を
握
る
同
店
は
、
カ
ゴ
メ
の
「
紫
ポ
テ
ト
の

グ
リ
ル
」「
オ
レ
ン
ジ
ス
イ
ー
ト
ポ
テ
ト
の
グ
リ
ル
」

に
着
目
。
カ
フ
ェ
飯
の
〝
映
え
力
ア
ッ
プ
〟
を
目
指

し
て
、
試
作
に
取
り
組
ん
で
い
る
。シュレッドチーズを敷き詰めたシュレッドチーズを敷き詰めた

上に「紫ポテトのグリル」を冷上に「紫ポテトのグリル」を冷
凍のまま適量のせ、さらにチー凍のまま適量のせ、さらにチー
ズをのせてカリッとするまで両面ズをのせてカリッとするまで両面
を焼くだけ。調味は塩、コショを焼くだけ。調味は塩、コショ
ウ、ガーリックパウダーウ、ガーリックパウダー

鶏もも肉のグレービーはたっぷりのスパイ
スで熱を入れた後、軽く茹でたバスマティ
ライス、オレンジスイートポテトの順に重ね
てバターをのせ、10分ほど蒸す。白米でも
OK。仕込みでまとめて炊き上げ、注文を
受けたら温め直す

カゴメ　紫ポテトのグリル
イタリア産の紫ジャガイモを食べやすいサイズに
カット後グリル加工。現地工場で旬の時期に収穫
した紫ジャガイモを加工して冷凍しているため、
風味や食感も良好だ／規格＝1 kg×10袋（冷凍）

カゴメ
オレンジスイートポテトのグリル
果肉がオレンジ色のサツマイモは本国イタリア
でも日常野菜として受け入れられ、スーパーにも
よく並んでいる。すっきりした甘さとしっとりし
た食感が特徴。スイーツ、食事の両方で活躍する
／規格＝1kg×10袋（冷凍）

紫ポテトのカリカリ
チーズガレット
想定価格＝880円（税込み）

「紫ポテトのグリル」のホクホク
食感とカリカリに焼けたチーズ
は相性抜群。トマトケチャップを
ディップするとアルコールとの相
性がさらに向上する

オレンジスイートポテトたっぷりの
スパイスチキンライス
想定価格＝1,700円（税込み）

スパイスがオレンジスイートポテトの甘味を引き立てる。ご飯
とソースを分けて盛るスタイルにも応用可能で、シンプルにキ
ーマカレーにトッピングするだけでも写真映え効果を発揮する

ココロオドル
開発本部

西濱智成
本部長

路地裏カフェ 千葉店
千葉県千葉市中央区弁天1-15-8 サンライズビル１階

韓国発のピンス氷をアレンジした「ふわふわいとごお
り」が連日行列の大ヒット。スイーツに加えて、ボリュ
ーム満点のプレートランチも好評。学生の学習利用
から夜の女子会まで幅広い利用動機を吸収する

安
定
品
質
と

時
短
効
果
も
絶
賛

カゴメ


