
　

横
浜
の
ウ
ォ
ー
タ
ー
フ
ロ
ン
ト

に
あ
る「
横
浜
ベ
イ
ホ
テ
ル
東
急
」

で
人
気
の
高
い
、
オ
ー
ル
デ
イ
ダ
イ

ニ
ン
グ「
カ
フ
ェ 

ト
ス
カ
」。

　

同
レ
ス
ト
ラ
ン
に
お
け
る
多
く

の
メ
ニ
ュ
ー
を
支
え
る
の
が
優
れ

た
調
味
料
だ
。
カ
ゴ
メ
の「
野
菜

だ
し
調
味
料
」は
、
じ
っ
く
り
炒

め
た
野
菜
か
ら
丁
寧
に
と
っ
た
野

菜
だ
し
の
濃
縮
調
味
料
。「
カ
フ
ェ 

ト
ス
カ
」で
は
こ
れ
を
活
用
し
、
今

年
12
月
23
日
ま
で
３
品
を
提
供
す

る（
現
在
は
2
品
）。
シ
ェ
フ
の
原

田
裕
一
氏
は
野
菜
だ
し
調
味
料
に

つ
い
て
次
の
よ
う
に
語
る
。

「
野
菜
由
来
の
旨
み
を
自
然
な
形

で
プ
ラ
ス
で
き
、
香
味
野
菜
と
じ

っ
く
り
煮
込
む
フ
ラ
ン
ス
料
理
の

技
法
を
再
現
し
た
り
、
味
に
深
み

を
出
し
た
り
、
非
常
に
幅
広
く
使

え
ま
す
」

　

動
物
性
の
原
材
料
を
配
合
し
て

い
な
い
た
め
、「
野
菜
た
っ
ぷ
り
ミ

ネ
ス
ト
ロ
ー
ネ
ス
ー
プ
」の
よ
う
に
、

食
材
次
第
で
は
今
後
需
要
が
高
ま

る
ヴ
ィ
ー
ガ
ン
・
ベ
ジ
タ
リ
ア
ン
向

け
の
メ
ニ
ュ
ー
に
も
活
用
で
き
る
。

カゴメの「野菜だし調味料」を
活かしたブッフェ
～野菜だし調味料でメニューを多彩に～

カゴメ  ×  横浜ベイホテル東急  カフェ  トスカ

ニンジンを野菜だしやマスタード、白ワイン
ヴィネガーなどとともにミキサーで撹拌し、オ
リゴ糖の甘みや白ゴマのコクをプラスしたド
レッシング。野菜だしがニンジンの甘みに奥行
きを出し、どんな野菜とも好相性。

ゴボウやダイコン、ニンジンなど、季節の根菜
を使った具だくさんのスープ。刻んだ野菜をオ
リーブオイルで炒めたところに野菜だし調味料
を加えることで、野菜にしっかりと味がのる。
野菜だけで味を完成させられるのがポイント。

豚のバラ肉を野菜だし調味料とともに真空パッ
クにし、82℃のスチームコンベクションオーブ
ンで10～12時間火入れした一皿。野菜だし調
味料に塩が入っているため、それだけで肉の塩
味が決まり、同時に肉の旨みも引き出せる。
（提供休止中）

「カゴメ野菜だし調味料」を
使用した料理の置かれたサラ
ダステーションとスープス
テーションには、専用のポッ
プを設置している。

にんじんドレッシング 野菜たっぷり
ミネストローネスープ 豚肉の柔らか煮込み

横浜ベイホテル東急　
カフェ トスカ　
シェフ
原田裕一

カゴメ株式会社　TEL 03-5623-8501　●業務用ホームページ カゴメフードサービス 検索

この他、容量が1kgのフィ
ルムパックタイプもある。

カゴメ野菜だし調味料  
300ml


