
トマトソースの
使い勝手を徹底検証!!

今、注目したいその価値

ロ
ナ
禍
の
行
動
制
限
が

解
除
さ
れ
て
人
流
が
戻

り
、
外
食
の
お
客
も
急
回
復

し
て
い
る
が
、
そ
の一方
で
、

人
手
不
足
は
ま
す
ま
す
深
刻

化
し
、
そ
の
対
策
に
追
わ
れ

る
日
々
が
続
く
。

　合
理
的
な
キ
ッ
チ
ン
オ
ペ
レ

ー
シ
ョ
ン
を
実
現
し
な
が
ら
、

今
の
消
費
者
が
求
め
る
外
食

品
質
の
味
を
い
か
に
提
供
す

る
か
、
そ
の
応
え
と
し
て
、

長
き
に
渡
っ
て
外
食
店
に
愛
さ

れ
て
き
た
カ
ゴ
メ
の
ト
マ
ト
ソ

ー
ス
へ
の
期
待
が
さ
ら
に
高
ま

っ
て
い
る
の
で
あ
る
。

　カ
ゴ
メ
の
ト
マ
ト
ソ
ー
ス
は
、

下
図
に
も
あ
る
通
り
、
豊
富

な
ラ
イ
ン
ア
ッ
プ
で
プ
ロ
の
料

理
人
の
多
様
な
ニ
ー
ズ
に
応

え
て
い
る
。
フ
ー
ド
ラ
イ
フ

で
は
、
そ
の
味
、
品
質
、
使

い
勝
手
を
ト
ッ
プ
シ
ェ
フ
に
検

ベイシックトマト

ダイストマトソース
サルサポモドーロ

マリナラソース

サルサ（ピリ辛）

スーゴ ディ ポモドーロ ピザソース

トマトソース

ピザソース チューブ

トマトソース
濃縮タイプ

デリカ用
ナポリタンソース

トマト料理全般に使える
トマトペーストソース

トマトとハラペーニョの
スパイシーな

メキシカントマトソース

イタリアでもっとも
ポピュラーなトマトソース

魚介のうま味たっぷりの
トマトソース

イタリア産トマトの
風味や彩りが活きた
あらごしタイプの
トマトソース

ハーブの香り豊かな
アメリカンタイプの
ピザソース

裏ごしタイプの
トマトソース

約2倍に濃縮した
軽い味付けで汎用性の
高いトマトソース

ピザトーストに最適な
ピザソース

トマトのうま味と
コクをいかした
ナポリタンソース

固形感たっぷりの
アレンジ自在な
トマトソース

※商品によっては容量・容器に複
数のバリエーションがある。詳細は
カゴメ業務用HPより、パンフレットを
ご確認ください。
業務用商品サイト｜カゴメ株式会社 
(kagome.co.jp)
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カゴメだから選べる、
多彩なトマトソース！
原材料、味付け、煮込み具合など、
多彩なバリエーションを揃えたトマ
トソース。お店のメニューに合わ
せて、アレンジの度合いに合わせ
て、最適な商品が選べる。

証
し
て
い
た
だ
く
企
画
を
立

案
し
た
。
カ
ゴ
メ
ト
マ
ト
ソ

ー
ス
の
特
徴
、
真
価
を
正
し

く
伝
え
る
こ
と
が
、
現
在
の

外
食
最
大
の
課
題
解
消
に
つ

な
が
る
と
考
え
る
か
ら
だ
。

　企
画
の
趣
旨
を
快
く
引
き

受
け
て
い
た
だ
い
た
の
は
、

日
本
イ
タ
リ
ア
料
理
界
の
発

展
に
大
き
く
貢
献
す
る
、
リ

ス
ト
ラ
ン
テ 

ア
ク
ア
パ
ッ
ツ
ァ

の
日
髙
良
実
オ
ー
ナ
ー
シ
ェ
フ
。

　素
材
に
こ
だ
わ
る
料
理
を

作
り
続
け
る
日
髙
シ
ェ
フ
が
、

今
回
使
用
し
た
の
は
ラ
イ
ン
ア

ッ
プ
の
中
で
も
最
も
ベ
ー
シ
ッ

ク
な「
ト
マ
ト
ソ
ー
ス
」と「
ダ

イ
ス
ト
マ
ト
ソ
ー
ス
」。
日
髙

シ
ェ
フ
が
い
か
に
評
価
し
、
ど

ん
な
料
理
に
活
か
す
の
か
。

　キ
ッ
チ
ン
の
合
理
化
を
図
り

な
が
ら
、
メ
ニ
ュ
ー
強
化
を
実

現
し
た
い
方
必
読
の
提
案
だ
。

カ
ゴ
メ
の
代
表
的
な
ロ
ン
グ
セ
ラ
ー
商
品
、

ト
マ
ト
ソ
ー
ス
に
改
め
て
注
目
し
て
み
た
い
。

コ
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パスタとして

特別企画

トップシェフが
味、品質、 

リストランテ アクアパッツァ
日髙良実オーナーシェフ

「 ロングラン商品のトマトソース
は、繊細な魚介の味わいも活か
してくれます」

「 ポルペッティ（挽き肉の団子）
のような煮込みには、トマトの固
形感が残るダイストマトソースが
ぴったりです」

今回、日髙シェフが提案する料理と使用したトマトソース

カゴメダイストマトソース3kg
完熟したトマトをたっぷり使用し、
炒めたたまねぎの甘みがあるトマ
トのソース。軽い調味で、その
ままでもアレンジしても使える。

規格：3kg×4、1kg×12
（画像は3kg）

ポルペッティ（挽き肉の団子）　ダイストマトソース

トマトソースフィルムパック
トマトの旨みと白ワインの風味を生かした
ピューレタイプのトマトソース。煮込み
料理、ハンバーグ等の各種ソースづく
りのベースとして幅広く利用できる。

規格：3kg×4
（他に1合缶、2号缶商品）

パッパ・アル・ポモドーロ  パンのトマト粥  トマトソース



FoodLife 16

業
先
の
イ
タ
リ
ア
・
フ
ィ
レ
ン
ツ
ェ

の
エ
ノ
テ
カ
・
ピ
ン
キ
オ
ー
リ
で

知
っ
て
、〝
パ
ン
を
ト
マ
ト
で
煮
る
の
だ
〞、

と
カ
ル
チ
ャ
ー
シ
ョ
ッ
ク
を
受
け
た
料
理

で
す
。
イ
タ
リ
ア
で
は
、
パ
ン
の
ト
マ
ト
粥

と
し
て
食
べ
る
家
庭
料
理
で
す
が
、
魚
介

を
入
れ
て
グ
レ
ー
ド
を
高
め
ま
し
た
。

　固
く
な
っ
て
使
え
な
い
よ
う
な
ト
ス

カ
ー
ナ
パ
ン
（
ま
た
は
バ
ゲ
ッ
ト
）
を
水

で
ふ
や
か
し
て
か
ら
軽
く
水
気
を
絞
り
、

ト
マ
ト
ソ
ー
ス
の
中
で
煮
て
い
き
ま
す
。

　ト
マ
ト
ソ
ー
ス
は
、
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル

で
に
ん
に
く
、
鷹
の
爪
を
ソ
テ
ー
し
て
か

ら
合
わ
せ
ま
す
。
煮
込
む
時
間
は
15
分
ほ

ど
。
そ
う
す
る
と
全
体
に
ツ
ヤ
が
出
て
き

て
お
粥
状
に
な
り
ま
す
。
本
当
は
シ
ン
プ

ル
に
こ
れ
だ
け
で
食
べ
る
の
で
す
が
、

ち
ょ
っ
と
豪
華
に
ア
レ
ン
ジ
し
て
、
こ
れ
を

ソ
ー
ス
と
し
て
用
い
魚
介
料
理
に
し
ま
し

た
。　こ

の
ト
マ
ト
ソ
ー
ス
は
、
酸
味
、
甘
み

の
バ
ラ
ン
ス
が
と
て
も
よ
く
、
ア
レ
ン
ジ

し
や
す
い
仕
立
て
で
す
。
ベ
ー
ス
と
し
て

使
い
、
そ
こ
に
何
か
味
を
足
し
て
作
る
と

き
に
非
常
に
使
い
や
す
い
。

　仕
上
が
り
を
想
定
し
や
す
く
、
い
ろ
い

ろ
な
料
理
に
仕
上
げ
る
こ
と
が
で
き
ま
す
。

今
回
の
よ
う
な
魚
介
の
素
材
の
味
を
活
か

す
料
理
に
も
う
っ
て
つ
け
で
す
。
ク
オ
リ

テ
ィ
も
非
常
に
高
く
、
さ
す
が
カ
ゴ
メ
さ

ん
の
製
品
で
す
ね
。
ラ
イ
ン
ナ
ッ
プ
も
豊
富

で
容
量
も
選
べ
る
の
で
、
料
理
に
合
わ
せ

て
使
い
た
い
ソ
ー
ス
が
見
つ
か
り
ま
す
。

　ト
マ
ト
ソ
ー
ス
は
普
段
手
作
り
の
も
の

を
使
っ
て
い
ま
す
が
、
こ
の
ソ
ー
ス
な
ら
玉

ね
ぎ
を
炒
め
る
手
間
も
要
ら
ず
便
利
で
す
。

パ
ッ
パ
・
ア
ル
・
ポ
モ
ド
ー
ロ
　パ
ン
の
ト
マ
ト
粥
　ト
マ
ト
ソ
ー
ス

【材料】（２人分）
バゲットまたはフォカッチャ…１００ｇ
トマトソースフィルムパック…４００ｇ
にんにく、鷹の爪、バジリコ…３～６枚
塩・胡椒…適量
魚１００ｇ、海老２尾、帆立１個、アサ
リ２個、イカ４分の１杯

【作り方】
①  パンを水に浸し、軽く手で絞りザル
に置く（水をしっかり絞らなくても良
い）。

②  みじん切りのにんにく、オリーブオイ
ルを火にかける。色づいてきたらトマ
トソースを加えて煮る。
②  ①にパンを合わせて軽く混ぜて、
10～15分煮るとツヤが出てくる。

③ 魚介をソテーする。
④  ②の中に手でちぎったバジルを合わ
せる。

⑤  ③の鍋に少量の水を入れ、魚介の
旨みをこそげ落としたら②に加える。

⑥ ⑤と魚介を皿に盛り付ける。

修
「 

ロ
ン
グ
セ
ラ
ー
商
品
の
ト
マ
ト
ソ
ー
ス
は
、

　繊
細
な
魚
介
の
味
わ
い
も
活
か
し
て
く
れ
ま
す
」
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　イ
タ
リ
ア
で
は
ト
マ
ト
ソ
ー
ス
は
南
と

北
で
違
い
ま
す
。

　南
は
に
ん
に
く
を
効
か
せ
て
生
の
ト

マ
ト
を
入
れ
て
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル
で
強

火
で
煮
ま
す
。
一
方
、
北
の
場
合
は
、
香

味
野
菜
を
じ
っ
く
り
炒
め
て
か
ら
ト
マ
ト

を
20
分
、
30
分
、
40
分
と
煮
込
み
ま
す
。

　作
り
方
に
よ
っ
て
味
わ
い
が
異
な
る
の

で
す
。
僕
は
、
ト
マ
ト
ソ
ー
ス
に
つ
い
て

は
そ
れ
を
派
生
さ
せ
て
料
理
に
使
う
こ

と
を
想
定
し
て
、
あ
ま
り
ト
マ
ト
ソ
ー

ス
自
体
が
個
性
を
持
ち
す
ぎ
な
い
方
が

い
い
と
思
っ
て
い
ま
す
。
自
分
が
考
え
る

料
理
の
仕
上
が
り
に
合
わ
せ
て
使
い
や

す
い
ト
マ
ト
ソ
ー
ス
が
理
想
で
す
。
カ

ゴ
メ
さ
ん
の
ト
マ
ト
ソ
ー
ス
は
ま
さ
に
そ

う
い
う
ソ
ー
ス
で
す
ね
。
ク
オ
リ
テ
ィ
が

し
っ
か
り
し
て
い
て
、
様
々
な
料
理
の
ア

レ
ン
ジ
に
活
か
せ
ま
す
。

　ラ
イ
ン
ア
ッ
プ
も
豊
富
で
、
調
理
の
合

理
化
、
バ
ラ
エ
テ
ィ
も
含
め
た
メ
ニ
ュ
ー

の
強
化
を
図
る
た
め
に
強
力
な
味
方
に

な
っ
て
く
れ
る
と
思
い
ま
す
。

　ま
た
、
缶
ゴ
ミ
を
減
ら
す
こ
と
が
で

き
る
、
フ
ィ
ル
ム
パ
ッ
ク
製
品
が
あ
る
の

も
嬉
し
い
で
す
ね
。

い
挽
き
肉
を
団
子
に
し
て
粉
を
付

け
た
ポ
ル
ペ
ッ
テ
ィ
を
ダ
イ
ス
ト
マ

ト
ソ
ー
ス
の
中
で
煮
込
み
ま
す
。
ポ
ル
ペ
ッ

テ
ィ
は
イ
タ
リ
ア
家
庭
料
理
の
定
番
で
す
。

　肉
を
煮
込
む
と
き
に
、
こ
の
ダ
イ
ス
ト

マ
ト
ソ
ー
ス
は
と
て
も
使
い
や
す
い
で
す
ね
。

完
熟
し
た
ト
マ
ト
を
た
っ
ぷ
り
使
用
し
、

炒
め
た
た
ま
ね
ぎ
の
甘
み
が
加
わ
っ
て
い

ま
す
。
ト
マ
ト
ソ
ー
ス
同
様
、
酸
味
、
甘

み
の
バ
ラ
ン
ス
も
非
常
に
良
く
、
ポ
ル
ペ
ッ

テ
ィ
を
煮
込
む
こ
と
に
よ
っ
て
肉
の
旨
み

が
溶
け
込
み
、
さ
ら
に
お
い
し
く
な
り
ま

す
。ま
た
、ダ
イ
ス
ト
マ
ト
の
固
形
感
が
残
っ

て
い
る
こ
と
が
、
ポ
ル
ペ
ッ
テ
ィ
の
よ
う
な

煮
込
み
を
引
き
立
て
て
く
れ
ま
す
。

　カ
ゴ
メ
さ
ん
の
冷
凍
イ
タ
リ
ア
産
グ
リ

ル
野
菜
は
、
オ
ー
ブ
ン
で
温
め
て
塩
を
し

て
盛
り
付
け
ま
し
た
。
ズ
ッ
キ
ー
ニ
、
黄

ズ
ッ
キ
ー
ニ
、
赤
ピ
ー
マ
ン
を
ご
ろ
ご
ろ

と
大
き
め
に
カ
ッ
ト
し
て
、
発
色
も
味
も

食
感
も
素
晴
ら
し
い
食
材
で
す
ね
。
彩
り

の
良
い
料
理
に
仕
上
が
り
ま
し
た
。
使
っ

た
製
品
は
、
自
然
解
凍
で
も
使
え
て
、
手

間
い
ら
ず
で
本
当
に
便
利
で
す
。
メ
ニ
ュ
ー

価
値
を
簡
単
に
上
げ
る
こ
と
が
で
き
ま
す

ね
。

特
別
企
画

　日
髙
良
実
シ
ェ
フ
が
ト
マ
ト
ソ
ー
ス
の
味
、
品
質
、
使
い
勝
手
を
徹
底
検
証

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

ポ
ル
ペ
ッ
テ
ィ
（
挽
き
肉
の
団
子
）

　ダ
イ
ス
ト
マ
ト
ソ
ー
ス

【材料】（２人分）
カゴメダイストマトソース…４００ｇ
粗挽き肉（牛肉７:豚肉３）…300ｇ
塩…肉に対して１.２％
パン粉（ドライ）…50ｇ
卵…１個
牛乳…50ml
パルミジャーノ・レッジャーノチーズ（粉）
…40ｇ
イタリア産グリル野菜 自然解凍で使え
るごろごろカット３種ミックス…１００ｇ

【作り方】
①  粗挽き肉、塩、パン粉、卵、牛乳、
パルミジャーノ・レッジャーノ（粉）
を練り、食べやすい大きさに丸める。

②  炒めた玉ねぎにカゴメダイストマトソ
ースを合わせて煮る。塩をする。

③  薄力粉をまぶした①を②に入れてフ
タをした弱火で煮る。

④  ③とオーブンなどで温めて塩をしたカ
ゴメ 冷凍イタリア産グリル野菜を盛
り付ける。

合
「
ポ
ル
ペッ
テ
ィ
（
挽
き
肉
の
団
子
）
の
よ
う
な
煮
込
み
に
は
、

　ト
マ
ト
の
固
形
感
が
残
る
ダ
イ
ス
ト
マ
ト
ソ
ー
ス
が
ぴ
っ
た
り
で
す
」

カゴメ 冷凍イタリア産グリル野菜
自然解凍で使える
ごろごろカット3種ミックス
地中海性気候で育った、彩り豊かなイ
タリア産野菜をノンオイルでグリル！うま
味、甘味をギュッと濃縮。さらに自然解
凍で使える利便性をプラスした。
規格：1kg×10

【住所】東京都港区南青山2-27-18パサージュ青山２Ｆ【電話番号】03-6434-7506
【 営業時間】11時30分～15時（14時ＬＯ）、17時30分～23時（20時30分ＬＯ）、
  （土日祝は17時～）／無休（年末年始、ほか休みあり）

リストランテ アクアパッツァ


